RELAZIONE TECNICO DESCRITTIVA DEI LOCALI, DELLE

ATTREZZATURE E DEL CICLO DI LAVORAZIONE
integrativa dell’ allegato 1 alla DD 799 del 15/£2D12

NOTIFICA DI INIZIO ATTIVITA’
art. 6 Regolamento CE 852/2004

Per I'eventuale sopralluogo di verifica, da pamé’ASL, contattare il Sig.........cccvvieii i
..................................................................... al n°telefonico ..........cooo i

I locali saranno presumibilmente approntati dab@O............ovuiiiie i
L attivita svolta sara:
[ permanente O temporaneadal ...t al oo

Il numero di addetti che presumibilmente verranno impiegati nell’atévsara: .......................

L’approvvigionamento dellacqua potabileé fornito da:

0 acquedotto municipale 0 pozzo privato O altro coooveee i
(nel caso di approvigionamento idrico tramite popzwato allegare certificato di potabilita delltaca rilasciato da un laboratorio pubblico)

Nell'esercizio e disponibilacqua corrente cald® [ Sl 1 NO

Lo smaltimento degli scarti di lavorazione(ossa, grasso, prodotti non conformi ecc.) avvieamaite:
O ditta autorizzata ..........coceoii i e, LI altro oo

Lo smaltimento dei rifiuti solidi avverra tramite:
O servizio comunale [ =1 1 o T

Lo smaltimento dei rifiuti liquidi avverra tramite:
[0 fognatura comunale = 1 (o T PP

La difesa preventiva da agenti infestantsara attuata tramite:
[ reti antimosche e protezioni contro insetti stasti
[ lampade attrattive/trappole UV (a captazione/aicaalettrica)
[0 scarichi provvisiti di sifoni a pavimento
[ o PP

LOCALI

La disposizione dei locali e la loro destioae d'uso € quella indicata nell’allegata phaeiria in scala
1:100 datata e firmata dal sottoscritto.
Descrizione dei locali:

A)N° locali di vendita: mq. ............
b)yn® ...l locali di lavorazione: mq. ........
C)N® e locali di deposito: mq. ...........
dn® .. servizi igienici: mq. ..............
€)N° i spogliatoi: mQ. ...................

per una superficie complessivadimg. ....................



LOCALI/AREE DI VENDITA, LAVORAZIONE, DEPOSITO,

SERVIZI IGIENICI, SPOGLIATOIO
| pavimenti sono facilmente lavabili, disinfettabilimpermeabili, rivestiti di materiale resistenteas
tossico:

o vendita o vendita o vendita
o lavorazione o lavorazione o lavorazione
o piastrelle o deposito oresina o deposito galtro.........ocoviiiiii o deposito
O servizi igienici O servizi igienici O Sservizi igienici
o spogliatoio o spogliatoio o spogliatoio
Le pareti, fino ad un’altezza di mt. ......... , sono lisce fawnte lavabili, disinfettabili, impermeabili,
rivestite da materiale resistente e non tossico:
o vendita o vendita o vendita
o lavorazione o lavorazione o lavorazione
o piastrelle o deposito o vernice o deposito galtro........oocoeveii, o deposito
O servizi igienici a smalto o servizi igienici o servizi igienici
o spogliatoio o spogliatoio o spogliatoio
Aerazione:
o vendita o vendita o vendita
O naturale o lavorazione O artificiale o lavorazione [ naturale integrata da artificiale lavorazione
o deposito o deposito o deposito
O servizi igienici O servizi igienici O servizi igienici
o spogliatoio o spogliatoio o spogliatoio
[lluminazione:
o vendita o vendita o vendita
O naturale o lavorazione O artificiale o lavorazione [ naturale integrata da artificiale lavorazione
o deposito o deposito o deposito
O servizi igienici O servizi igienici O servizi igienici
o spogliatoio o spogliatoio o spogliatoio

Presenza dlavabo lavamani dotato di acqua corrente calda e fredda con comalncerogazione non
azionabile manualmente (pedale, fotocellula, afisiema idoneo), materiale per lavarsi le mani ed u
sistema igienico di asciugaturdd NO [ SI nelli locale/i ........ccooieiiiiiiiii e

Presenza davabo, in materiale resistente alla corrosione, p&nvaggio delle attrezzaturedotato di acqua
corrente calda e fredddd NO [ISI  nelli locale/i ..........oooiiiiii e

Presenza davabo, in materiale resistente alla corrosione, péavbaggio degli aliment] dotato di acqua
corrente calda e fredddd NO LISl nel/i 10Cale/I ..o e

Il soffitto e le attrezzature sopraelevate sono realizzatiodo da evitare 'accumulo di sporcizia e riduae |
condensa, la formazione di muffa e la caduta digsdie.

| serramenti (porte e finestre) sono in materiale facilmente lavabile, dsitabile, impermeabile e non
tossico.



SERVIZI IGIENICI

| servizi igienici riservati esclusivamente al pmrale addetto sono:

0 non comunicanti direttamente con i locali di llazmone

[0 dotati di antibagno con porta a chiusushomatica in materiale facilmente lavabile, disttdbile,
impermeabile e non tossico

[0 dotati di lavabo con erogazione di acqua corrergtiela e fredda a comando non manuale Igeda
fotocellula o altro sistema idoneo)

[0 dotati di erogatore di sapone ed asciugamantrintihizzabili

[0 dotati di distributore di carta igienica

SPOGLIATOIO
Ad uso esclusivo del personale addetto:

O n°......... armadietti individuali a doppio scompartbjaati:

O nel locale spogliatoio O nellocale ..o
(é consentito posizionare gli armadietti nell’'aatho a condizione che lo stesso sia ad uso estldshpersonale e sufficientemente ampio)

ATTREZZATURE ED IMPIANTI

Tutte le attrezzature sono in materiale non tossmpermeabile, facilmente lavabile e disinfettabil

Per laconservazione

O n®.......... banchi frigoriferi destinati alla consamone di .............c.ocoiiiiii i

O n®.......... banchi frigoriferi destinati alla consamone di ................cooiiiii i

O n°.......... armadi frigoriferi destinati alla consamone di .............c.ocoiiiiiii i

O n°.......... celle frigorifere destinate alla consernaamd di ...

O n®.......... celle frigorifere destinate alla consengsmd di ............ccoviiiiii i,

O n®.......... celle frigorifere destinate alla consengae di .............cooevviiiiiiiiiiiiiii e,

O n°.......... congelatori a pozzetto

O n®....o..e congelatori verticali

O n° ... sistemi termostatati (+ 60%CT < + 65°C) per la conservazione di alimenti depéribi

cotti da consumarsi caldi

O n° ... attrezzature per la conservazione di alitmastti da consumarsi freddi (3+ 10°C)

O n°.......... locali / celle adibiti a stagionatura.di..............oouiie ot e,

0 = 1 1 o PP
Per lalavorazione:

O n®.......... taglieri IN Materiale ... ..o

O n°.......... CepPaIe IN MALEIIAIE ...t e e e e e e e e e e aea e

O n°.......... affettatrici di cui n°....... per carni K- n° ....... per carni bianche - n° ....... peusal

O n°.......... sterilizzatori a caldo

O n®.......... portacoltelli in materiale lavabile e difattabile

O n°.......... tritacarne

O n°....... macchine per sottovuoto/atmosfera modifitatenosaldatric@ancellare la voce che non interessa)

O ne.......... insaccatrici

O n°.......... segaossa

O n®.......... piani di lavoro adibiti @ ...... ... e

O n®.......... piani di lavoro adibiti @ ...... ... e

O n®.......... abbattitori termici

N = 11 o

N = 11 (o



Per lacottura :

O n°.......... brasiere

O n®.......... cucine con fuochi a gas o altro sistemprdduzione di calore ...............ccovvveenn.
O n®.......... girarrosto

O n®.......... forni (specificare la fonte di €Nergia) ......ccovvviie i
O n®.......... friggitrici

0 = 11 1 o PP

La cappa di aspirazionedei fumi e vapori di cottura e collegata ad usanna fumaria ad uso
esclusivo, impermeabile a fumi ed odori, sfociasitee il tetto, costruita secondo le regole di hao
tecnica di cui si allegeertificazionerilasciata da tecnico abilitato asli 0 NO
La cappa di aspirazionedei fumi e vapori di cottura e collegata ad uriesig di abbattimento di
fumi ed odori alternativo e precisamente:

O filtri a carbone attivo e ventola verso I'esterno

[1 altro (specificarg (allegare CErtifiCazZiONE). . .. ... v e vreeeeeeeeteeteeaeetetete ee e eneeneene re e e eaenens

Per riporreutensili, stoviglie contenitori, pentolame puliti:
O n°........ armadi chiusi in materiale ...................oooi L altro oo

Per la detenzione girodotti ed attrezzature per la pulizia:
[J apposito locale [J apposito armadio ubicato nellocale ................c.ooiiicmee e e een .

Gli additivi alimentari vengono CONServati BPecifiCare)..........ouueveeiiiireie et eeeereeeeeeeenenaanans

Per la detenzione defateriale di imballaggio:

[ apposito locale ..................... [ apposito armadio ubicato nel locale ............c.....cc.oneeee.
(il materiale di imballaggio deve essere adeguataengrotetto dagli agenti esterni inquinanti)

Per la gestione deifiuti/scarti di lavorazione :

O n® .l contenitori, dotati di coperchio apribileediante pedale, per la raccolta dei rifiuti in
materiale ...........ccoiiii i,
O n® ... contenitori chiudibili per la raccolta deglcarti di lavorazione (ossa, grasso, ittici)

adeguatamente identificati con banda verde alterani5 cm , in materiale ............................

ALTRE INFORMAZIONI RELATIVE AL CICLO DI LAVORAZIONE

Il sottoscritto allega alla presente:
O copia della ricevuta del versamento attestaint@pagamento dei diritti sanitari a favalell’ASL TO5
sul conto corrente postale n° 48614556

- dichiara che i locali, le apparecchiature e teeatature di cui alla D.I.A. allegata, rispettdeonorme in materia
urbanistica, impiantistica, edilizia e di igiensieurezza sul lavoro

- dichiara altresi di essere informato, ai senseegli effetti di cui all'art. 10 della legge 6B%, che i dati personali
raccolti saranno trattati, anche con strumentirmtatici, esclusivamente nell’ambito del procedinoeper il quale
viene presentata la presente dichiarazione.

Firma



